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Tryck:
Temperatur:
Livsmedelssakerhet:

av din pastoriserings-, steriliserings- och
frystorkningsprocesser med HACCP-loggersystemet testo 191.



testo 191:
Livsmedelssakerhet.

Regelbunden évervakning och dokumentering av temperatur
och tryck i termiska processer ar avgorande foér kvaliteten
och sakerheten hos de livsmedel som processas. For att
hjélpa dig med denna viktiga uppgift utvecklade vi HACCP-
loggersystemet testo 191.

Tack vare lang erfarenhet av att utveckla innovativ matteknik
for livsmedelssékerhet vet vi vad som &r viktigt inom detta
kansliga omrade: tillforlitlig teknik med hogsta precision,
sOmlds integrering i dina processer och 6kad effektivitet i

det dagliga arbetsflédet.

Det ytterst effektiva och palitliga loggersystemet for
pastoriserings-, steriliserings- och frystorkningsprocesser
bestar av dataloggrar och en proffsprogramvara for

testo 191. Alla bestandsdelarna ger dig effektivt stéd vid
6vervakning av process- och kvalitetsparametrar, vilket
garanterar att dina system fungerar korrekt och uppfyller
alla lagstadgade krav pa dokumentation.
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HACCP-dataloggrarna finns i en tryckmodell och fyra
temperaturmodeller. De &r robusta, hallbara och tillforlitliga. Batterikdpan
ar gangad, vilket innebér att batterierna kan bytas sékert p& nagra
sekunder, utan nagra verktyg. Tack vare loggerns hermetiskt forslutna
konstruktion ar den fortfarande 100% tat aven efter att batteriet har bytts

ut.

Multifunktionsvaskan till testo 191 fullbordar systemet.

Den éar robust, smart och praktisk och anvéands inte bara for att férvara
dataloggrarna, utan mojliggér ocksa konfigurering och utlasning. En
programmerings- och utldsningsenhet ar installerad i alla vaskor. Det
innebar att upp till 8 dataloggrar kan konfigureras och lasas ut samtidigt.

Dataloggarna konfigureras och ldses ut med hjélp av en
proffsprogramvara for testo 191. Och allt utan att behéva en 400-
sidig instruktionsmanual eller komplicerade menyer. | stéllet finns guidade
processer, praktisk datavisualisering och en innovativ rapportfunktion.
Med ett musklick skapar du rapporten, som hamtar parametrarna fran
den senaste matningen, sa att du snabbt och effektivt kan uppfylla
kraven pa att tillhandahalla dokumentation utan att behova aterstélla alla
rapportparametrar varje gang.



Stor innovation med sma matt:
Fordelarna med testo 191.

testo 191 HACCP-loggrarna fér temperatur och tryck finns Batteriet kan bytas snabbt och sakert utan nagra verktyg
i fem olika versioner. Hermetiskt forsluten matteknik i ett eller smorjmedel alls. Du kommer heller inte att ha nadgot
separat rostfritt stalhus gér loggrarna imponerande robusta problem att uppfylla testkriteriet "10% felniva" med testo
och tillforlitliga. 191.

Mangsidiga givare

Det finns olika givarkonstruktioner
som kan anpassas efter dina
6nskemal.

Bild i originalstorlek

Unik design
Batteriet och mattekniken finns i tva
separata hus.

Enkelt fastsattningsalternativ
Praktisk 16sning for fastsattning av
fastklammorna.

Robust rostfritt stal
Maéttekniken &r monterad i ett
hermetiskt forslutet rostfritt stalhus.

Flexibel hojd

Beroende pa méatuppgiften kan du
[ anpassa dataloggrarnas héjd via

batterierna, som finns i tva storlekar.

Tillforlitligt och tatt
Dataloggrarna forblir 100 % tata
aven efter ett batteribyte.

Snabba batteribyten

Tack vare den innovativa designen
kan batterierna bytas pé ett sékert
satt p& nagra sekunder, utan nagra
verktyg.

Talig plast

Batterikapan &r 6verdragen
med hdgtemperaturbesténdig
polyestereterketon (PEEK).
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Multifunktionsvaskan.

Flexibel att anvanda, praktisk att hantera och mycket de ockséa snabb konfigurering och utlasning av loggrarna
robust - transportvéaskan for testo 191-loggrarna har manga med en sarskild proffsprogramvara foér testo 191.
imponerande funktioner. Forutom saker forvaring erbjuder

Effektivare
=] L | vaskan kan upp till atta testo 191-loggrar konfigureras och
lasas ut samtidigt.

Mer praktiskt
e — Programmerings- och utldsningsenheten ar permanent
installerad i vaskan. S& du behover inte flytta loggrarna
fram och tillbaka mellan en transportvaska och en
programmerings-/utldsningsenhet.

Séakrare
Dataloggrarna ar sakert skyddade mot skador i den robusta
vaskan.
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Programvaran.

HACCP-loggrarna programmeras och ldses ut med testo
191-programvara for proffs. Nar vi utvecklade programvaran
sag vi till att bara integrera funktioner som du verkligen
behover, s& att du kan arbeta sa snabbt och enkelt som
mdjligt. Tydliga steg-fér-steg-instruktioner och varningar
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vid kritiska punkter mojliggor intuitiv och sjalvférklarande
anvandning — &ven av nybdrjare. Tidskravande
utbildningar i att anvanda programvaror och 400-sidiga
instruktionsmanualer tillhér numera det forflutna.

1. Programmering av dataloggrar

e Konfigurera via USB i multifunktionsvéskan

e Konfigurera varje logger individuellt eller dverfor en
konfiguration till upp till 8 loggrar

¢ Definiera startkriterier pa ett flexibelt satt: inte bara med
datum och tid, utan ocksa med troskelvardet temperatur

e Definiera matcykeln

2. Lasa ut dataloggrar

e | &s ut via USB i multifunktionsvéaskan

e Visning av resultaten fran enskilda loggrar eller alla
loggrar, som diagram eller tabell

e Delvis utlasning mdjlig: tidsintervallet kan véljas fritt

3. Visualisering av matdata

¢ Analysera partiella omraden av matningen med precision,
med en enkel zoomfunktion

¢ Enklare val av matpunkter med hjalp av harkors

e Kommentera data: goér anteckningar direkt i diagrammet
och inkludera dem i PDF-rapporten

e Anvand tidsmarkeringar, till exempel fér att enkelt markera
och kommentera hallfaser



4. Definiera berdkningar

e Automatisk dddlighet och mattat
angtryckstest

e F-0-, F-70- och F-90-véarden kan
férinstéllas

e Automatisk och manuell berékning
av hallfasen

e A-0- och C-0-varden

e
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= 5. Definiera acceptanskriterier
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6. Analysera resultat

o Oversikt 6ver de instéllda acceptanskriterierna

e Omedelbar indikering av om en matning lyckades eller inte

o Direkt atkomst for att anpassa acceptanskriterierna

e Diagram- och tabellvisning av matvarden

¢ Vilj matvardesstatistik pa tidsmarkeringar, med hjélp av
hallfaser fér berakning av matkurvor

7. Visning av matuppsattningen

e Matpunktsordning for felfri dokumentation

e | adda upp egna bilder av systemet

e Markta loggrar kan tilldelas den faktiska positionen i
autoklaven

e Visning av temperatur, uppmaétt dver tid under systemdrift

8. Konfigurera och skapa rapporter

¢ Individuell inmatning av relevant information fran analysen

* Foretagslogotypen och titeln pa rapporten ar individuellt
anpassningsbara

e Spara och ateranvand rapportkonfigurationen

e Fullstédndig inkludering av uppgifter som &r relevanta for

revisioner

e Ladda ner data som en PDF-rapport eller en CSV-fil

e Rapporten skapas med ett musklick och hamtar
rapportparametrarna fran den senaste analysen och
maojliggdr snabbare rapportering



Utrustad for alla utmaningar:
testo 191 HACCP-loggrar i praktiken.

Temperaturméatning pa burk:
testo 191-T1 + stativ

Temperaturmétning i en
burk/flaska med loggern
externt monterad: testo 191-
T2 + burk- och flaskféaste

Temperaturmatning i sérskilt
djupa burkar/flaskor:

testo 191-T3 + burk- och
flaskfaste

Beroende pa applikation
kan du &ndra storleken pa
loggern med hjélp av vart
flexibla batterikoncept.

Temperaturmatning direkt i
livsmedel:
testo 191-T1

Matning av
omgivningstemperatur:
testo 191-T1 fastklamma
och fastband (fastband
ingar ej i leveransen)

Temperatur- och
tryckmatning for sterilisering
i autoklaver:

testo 191-T1 + testo 191-P1

Temperaturmétning vid
frystorkning:

testo 191-T3/-T4 + hallare
for frystorkgivare



Snabba, effektiva, palitliga:

Kort om fordelarna.

Spara tid

¢ Ingen stalltid behdvs
fér att mata med testo
191-loggrarna (t.ex. for
kabelbussningar eller
tatningar).

e Dataloggrarnas batterier kan
bytas snabbt och sakert.

e Du kan programmera
och lasa ut upp till atta
dataloggrar samtidigt i
multifunktionsvaskan.

e Den intuitiva mjukvaran och
rapporten som skapas med
ett musklick sparar tid nar du
utvérderar och dokumenterar

matdata.

Mat effektivare

e Utrustad for varje
méatuppgift: det intelligenta
batterikonceptet innebar
att du kan justera loggerns
storlek i det lediga utrymmet.

¢ De langa, bojliga givarna till
testo 191-T3/-T4 mater &ven
pa svaratkomliga platser.

* Med testo 191-T4 kan du
mata tva varden eller mata
temperaturskillnader med
bara en logger.

Be sure.

Lita pa din utrustning

e Den innovativa designen
garanterar 100% téathet efter
att batteriet har bytts ut.

e Hogkvalitativa material och
innovativ konstruktion gor
testo 191-loggrarna mycket
robusta och slitstarka.



Snabbfakta:
Tekniska data.

HACCP-dataloggrar testo 191-T1 testo 191-T2 ‘ testo 191-T3 testo 191-T4 testo 191-P1

Matparameter / givartyp Temperatur (Pt1000) Tryck (piezoresistiv
sensor)

Méatomrade -50 ... 140 °C 1 mbar ... 4 bar abs.

Noggrannhet +0,2 °C (-50 ... -40 °C) + 20 mbar

+0,1 °C (-40 ... 140 °C)

Upplésning 0,01 °C 1 mbar

Matvardesminne 60 000 matvérden 30 000 per kanal 60 000 matvéarden

Loggintervall 1s...24tim

Forvaringstemperatur -20 ... +50 °C

Métt

Logger med litet batteri 20 x 40 mm ‘ 20 x 45 mm ‘ 20 x 53 mm ‘ 22 x 64 mm

Logger med stort batteri 20 x 59 mm . 20x63mm  20x72mm  22x83mm

Givarror 3x 25 mm 3x115mm 1,5 X 775 mm | -

Givarroérsspets - ‘ 3 x 25 mm ‘ -

Stort batteri (standard)

Batterityp Y2 AA litium

Driftstid 2 500 driftstimmar (10 sekunder loggintervall vid 121 °C)

Anvandningsomrade -50 ... 140 °C

Litet batteri (tillval)
Batterityp
Driftstid

Anvandningsomrade

2 st litiumbatterier

250 driftstimmar (10 sekunder loggintervall vid 121 °C)

-20 ...140°C

10



Be sure.

SBestaliningsinformation och tillbehaor.

testo 191-komponenter Artikelnr.
testo 191-T1, HACCP-temperaturlogger, inklusive stort batteri och lang avstandsadapter for programmering av testo 191 | 0572 1911
samt utlasningsenhet och kalibreringsprotokoll.

testo 191-T2, HACCP-temperaturlogger, inklusive stort batteri och lang avstandsadapter fér programmering av testo 191 | 0572 1912
samt utldsningsenhet och kalibreringsprotokoll.

testo 191-T3, HACCP-temperaturlogger, inklusive stort batteri och lang avstandsadapter fér programmering av testo 191 | 0572 1913
samt utldsningsenhet och kalibreringsprotokoll.

testo 191-T4, HACCP-temperaturlogger, inklusive stort batteri och kort avstandsadapter for programmering av testo 191 | 0572 1914
samt utldsningsenhet, géngférlangning, fabrikskontrollintyg.

testo 191-P1, HACCP-trycklogger, inklusive stort batteri och fabrikskontrollintyg. 0572 1916
testo 191-programvara for proffs, for konfigurering och utlasning av testo 191-loggrar. 0554 1911
Systemkrav: Windows 7 (32/64 bitar), Windows 8, Windows 10.

Liten testo 191-vaska for transport, férvaring, programmering och utlasning av testo 191-loggrar, 0516 1901
Inklusive USB-kabel och 1 programmerings- och utldsningsenhet f6r maximalt 8 dataloggrar.

Har plats for 1 programmerings- och utldsningsenhet. Matt: 340 x 265 x 60 mm.

Tillbehor

Litet testo 191-batteri, med PEEK-belaggning. For stromforsérjning av alla testo 191-modeller. Matomrade: -20 ... 140 °C. | 0515 1900
Stort testo 191-batteri, med PEEK-beldggning. For stromforsérjning av alla testo 191-modeller. Matomrade: -50 ... 140 °C. | 0515 1901
Burk- och flaskfaste for att satta fast testo 191-loggrar pa burkar eller flaskor. 0554 0458
testo 191 burkstativ for justering av givarpositionen pé testo 191-loggrar och for att forbattra stabiliteten. 0554 1906
Hallare till frystorkgivare (puck) for mer exakt métning av yttemperatur med testo 191-T3 0554 1907
och testo 191-T4.

Fastklammor for testo 191-loggrar (férpackning med 5 st). 0554 0297
Korta avstandsadaptrar for att halla fast dataloggern testo 191-T4 i programmerings- och utldsningsenheten. 0554 0298
L&nga avstandsadaptrar for att halla fast dataloggrarna testo 191-T1, testo 191-T2 och testo 191-T3 i programmerings- 0554 0299
och utldsningsenheten.

ISO-kalibreringscertifikat temperatur (testo 191-T1/-T2/-T3/-T4). 0520 0141
Kalibreringspunkter: -50°C, 0 °C, +90 °C, +121 °C, +140 °C

ACK-kalibreringsbevis temperatur (testo 191-T1/-T2/-T3/-T4). 0520 0281
Kalibreringspunkter: -50°C, 0 °C, +90 °C, +121 °C, +140 °C

ISO-kalibreringscertifikat tryck (testo 191-P1). 0520 0025
Kalibreringspunkter: 200 / 1400 / 2600 / 3800 / 5000 mbar

ACK-kalibreringsbevis for tryck (testo 191-P1). 0520 0215
Kalibreringspunkter: 200 / 800 / 1400 / 2000 / 2600 / 3200 / 3800 / 4400 / 5000 mbar

Batterier Burk- och flask-
faste

Givarhallare for Stativ fér att

frystorkgivare justera givar-
positionen

Fastklammor
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Matteknik for livesmedel fran Testo:
High-tech fran Tyskland.

Testo AG, med huvudkontor i Lenzkirch, Tyskland, ar
vérldsledande inom bérbar och stationdr matteknik.

Over 3 000 anstéllda arbetar inom forskning, utveckling,
produktion och marknadsféring fér Testo i fler &n 33
dotterbolag runt om i varlden. Matteknikforetaget levererar
ytterst noggranna matinstrument och innovativa I6sningar
fér hantering av morgondagens méatdata till dver 650 000
kunder dver hela varlden. Testo-produkter hjalper till att
spara tid och resurser, skydda miljon och ménniskors hélsa
samt forbattra kvaliteten pa varor och tjanster.

. Dotterbolag
. Agenter

Med Testos omfattande produktsortiment for att dvervaka
livsmedelssdkerhet kan du vara saker pa att uppfylla alla
lagstadgade krav nar det géller lagring och bearbetning
av livsmedel pa ett sakert satt. Var matteknik omfattar
dataloggrar, termometrar, frityroljematare, pH-matare och
mycket mer. Fran gard till gaffel, for punktkontroller eller
langtidsovervakning: Testo har ratt méatinstrument for hela

kedjan.

2981 1114/TT/10.2018

Med reservation for ev. dndringar.



