Produktvaljare Be sure.
pH-méatning

Valj ratt elektrod och instrument
for din pH-matning

| den hér tabellen kan du se hur elektroder och instrument Iampar sig for
respektive matuppgift och om de uppfyller kraven som stélls.

o

Matinstrument testo 205 testo 206-pH1 testo 206-pH2 testo 206-pH3
(0563 2051) (0563 2061) (0563 2062) (0563 2063)
Elektrod integrerad i integrerad i integrerad i pH plast- pH livsmedels-
instrumentet instrumentet instrumentet elektrod elektrod
(0650 2063) (0650 0245)
—flE Ee  — (S~

Applikationer

O, fruktjuice, vin

Proteinrik 16sning

Mjolk

Smor, yoghurt, ost

Kott (insticksmétning)

Fisk (insticksmatning)

Frukt, gronsaker
(insticksmatning)

Sylt

Deg, bréd

Ris

Kosmetika

Tval, rengdringsmedel

Swimmingpool

Spillvattenprov

Akvarier

Saltvatten

Jord (suspension)
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Léadertillverkning

Forutsattningar
Extrema pH-vérden a m a m a
(pH<1, pH>13)
Temperaturer upp till
0 PP a Q a Q a

+80 °C

lamplig () pegrénsad lamplighet” &8 olamplig

* Langre svarstider, sémre noggrannhet eller skada péa elektroden kan intraffa, beroende pa applikationen.




